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Menu Féte des Méres

( menu servi hors boissons )

Entrée, poisson ou viande, dessert : 49 €

Entrée, poisson ou viande, fromage et dessert : 54 €

Mise en bouche.
Do6me mousse pequillos, biscuit au parmesan.

Xk

Tartelette renversée aux petits légumes, saumon fumé, trilogie de créme,
pesto roquette.

ke

Pause fraichenr :
Sorbet pomme-poire, fine du Maine.

ke

Cabillaud nacré, tagliatelles de légumes au chorizo, riz crémeux aux asperges,
émulsion jus de coquillages, chips galette de riz.

Ou

Tournedos de veau basse température, cylindre de pommes de terre au beurre fumé,
mini ratatouille de courgette a la pistache, jus de veau corsé.

Xk

Assiette de fromage Mayennais (gouda, camembert, tomme au cointreau),
mesclun, confiture maison.

kkk

Transparence, marmelade fraise, pain de géne au basilic, sorbet lait d’amandes

kokok
Mignardises.
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